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CONSERVADOR  DE  BATATAS 
              

Parabéns ! Você acaba de adquirir um produto FIRE, que com certeza, 
superará suas necessidades e expectativas ! 

Fabricado totalmente em aço escovado, possui 02 lâmpadas de infra-
vermelho para secagem de 250W cada, chave liga-desliga e tela estanhada para 
escorrimento das frituras.  É indicado para outros alimentos como mandioca, 
polenta e salgados. Indicamos não deixar os alimentos expostos no equipamento 
por mais de 40 minutos, evitando assim, um possível ressecamento  dos alimentos.     
         Um equipamento fabricado com fidelidade, dispondo de componentes 
elétricos de primeira linha, garantindo sua alta qualidade e durabilidade.   
 
INSTALAÇÃO E USO 
 
1 – Verificar a voltagem do equipamento e da respectiva tomada onde será ligado 
2 – Ligar a chave e começar a operar.   
    
MANUTENÇÃO 
  
• Sempre com a máquina fria e desligada da rede elétrica 
• Não usar mangueiras ou jatos de água na limpeza; usar apenas sabão neutro ou 

detergente – nunca utilize ácidos, amoníaco, produtos corrosivos ou 
derivados de petróleo  na limpeza 

 
ASSISTÊNCIA TÉCNICA – prestada somente em nossa fábrica. 
 

MODELOS 
 
CÓDIGO DESCRIÇÃO POTÊNCIA VOLTAGEM 
CB / 1C CONSERVADOR DE BATATAS 1 CUBA 500 W 110 / 220 V 
CB / 2C CONSERVADOR DE BATATAS 2 CUBAS 500 W 110 / 220 V 
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