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CUTTER 
 

Parabéns, você fez a escolha certa, adquirindo mais um produto FIRE. 
Aconselhamos ler atentamente este manual, para que você obtenha o máximo rendimento do 
equipamento. 
 
INSTALAÇÃO: 
Por se tratar de um produto bivolt (dupla voltagem  110V / 220V) verifique a voltagem de sua rede e 
mova a chave que está localizada na traseira do equipamento para cima ou para baixo, em seguida 
conecte o cabo na tomada.  
Para maior segurança o equipamento sai de fábrica ajustado em 220V. 
OBS: Nunca ligue mais de um equipamento na mesma tomada. (não use benjamim) 
MODO DE USAR: 
Com o equipamento desligado, retire a tampa de acrílico, encaixe a faca giratória no eixo, coloque o 
alimento a ser preparado, recoloque a tampa, observe o tempo de preparo e ligue o equipamento.  
 
TEMPO DE PREPARO EM SEGUNDOS: 

 

VÁRIOS                             seg. 
Molho de tomate                3 a 6  
Maionese                           12/18  
Purê de Batata                    1 a 2 
Bacalhau Desfiado             2 a 3  
Farinha de Rosca                4 a 6 
Pasta de Amendoim           4 a 6 
Recheio de Castanhas        4 a 6 
Recheio de Nozes              4 a 6 

CARNES                              seg.  
Carne Moída                        2 a 4     
Hambúrguer                         2 a 4   
Carne p/ salsicha                  5 a 6   
Bife Tártaro                            2     
Almôndegas                           2  
Kibes                                      2   
 
 

PATÊS                              seg.  
Fígado                               2 a 4   
Salmão                              2 a 4    
Anchova                           2 a 4   
Lagosta                             2 a 4 
 
 
 

 
Salada de Frutas                1 a 2 
 

GELÉIA DE FRUTAS       seg. 
Geléia de Maçã                    2 a 4 
Geléia de Morango              2 a 4 
Geléia de Pêssego                2 a 4 

CONDIMENTOS            seg. 
Cebola                               1 a 2 
Alho                                  1 a 2  
Salsa                                  1 a 2  
 

 
Canapés                               2 

LIMPEZA: 
- Desligue o equipamento da tomada antes de iniciar a limpeza. 
- Retire a caneca girando-a no sentido horário e leve-a até uma pia ou tanque e lave-a com água e sabão 
ou detergente neutro. (Aconselhamos não usar bombril ou similar.) 
- Na parte motora limpar somente com pano úmido. (Nunca jogue água diretamente no equipamento, 
poderá causar danos irreparáveis.) 
ATENÇÃO: Mantenha sempre seu equipamento limpo para maior durabilidade do mesmo. 
 
CARACTERÍSTICAS: 
- Capacidade de trabalho, 3Kg; 
- Fabricado em alumínio industrial fundido; 
- Tampa em acrílico polido; 
- Facas em aço inóx de primeira linha; 
- Potência: motor monofásico ½ Hp - 1750 rpm; 
- Voltagem - bivolt (110v / 220v); 
- Peso líquido: 18.500Kg. 
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A Power-Fire Indústria Metalúrgica Ltda., reserva-se o direito de modificar as especificações, bem 
como, design ou introduzir melhoramentos nos equipamentos em qualquer época, sem incorrer na 
obrigação de efetuar o mesmo nos equipamentos anteriormente vendidos. 
 
GARANTIA: 
A garantia de fabricação legal é de 03 (três) mesês, a partir da data da emissão da nota fiscal do 
revendedor. 
No período de garantia, o atendimento será feito, SOMENTE NA PRÓPRIA FÁBRICA, situada na Rua 
Thomaz Cyro Pozzi, nº211 - Jaçanã - São Paulo – SP, cabendo ao cliente todas as despesas relativas ao 
transporte, ou seja, de ida e volta do equipamento, que deverá ser acompanhado da nota fiscal do 
revendedor. 
Perderá a garantia o equipamento em que for constatado mal uso como: falta de limpeza, uso 
inadequado, ligação em voltagem não indicada (errada) e quando for reparado por terceiros não 
autorizados. 
 
ASSISTÊNCIA TÉCNICA:   
A assistência técnica na cidade de São Paulo ou Grande São Paulo será feita, sempre e UNICAMENTE 
EM NOSSA FÁBRICA, conforme endereço acima.  
Quando localizados fora da Grande São Paulo ou outros estados, somente nas assistências técnicas 
autorizadas. 
Caso deseje ser atendido no domicílio (local), o consumidor deverá entrar em contato com a assistência 
técnica e consultá-la se possui esse serviço, em caso positivo, será cobrada a taxa de visita mais as peças 
de reposição. 
 
 
 
 
 
 
 


